
Abfrage zur Bewirtung 

 

Bei der Vollversammlung am 07. November 2020 
In der Stadthalle in Offenbach 

 

Liebe Delegierte, 

liebe Reg-GFs, liebe DJRler, liebe Freund*innen der EJHN, 

 

die 37. Vollversammlung der Evangelischen Jugend in Hessen und Nassau e.V. findet unter 

Corona- Bedingungen statt. Das bedeutet, dass wir bei der Bewirtung die Hygiene-

vorschriften und die besonderen Bestimmungen beachten müssen. Ihr werdet Getränke und 

Speisen am Tische serviert bekommen. 

 

Wir bitten Euch aus diesem Grund, bereits in der nachfolgenden Auswahl für das Tages-

catering, die Speisen anzukreuzen, die Euch während der Vollversammlung serviert werden 

dürfen. 

Bitte ausfüllen:  
Name, Vorname 
 
 
 
 

 

 
 
Zum Einlass, als Portion in Frischepacks versiegelt am Platz eingedeckt:  

Gewünschte 
Speisen bitte 
ankreuzen 

  
 Kleines Butter- und Schokocroissant                                     □  
alternativ:   oder 
 Eine ofenfrische Laugenbrezel  □  
Sowie:    
 Kleine gekühlte Obst- & Gemüse 

Smoothies  
  

    
 

    
 
 
Zum Mittagessen Menüwunsch wird einzeln heiß verpackt und  zur Pause 
am Platz serviert 

Gewünschte 
Speisen 

bitte 
ankreuzen 

  
 Hähnchenbrustfilet gegrillt an einer 

roten Thai Curry Sauce mit 
Zuckerschoten und Paprikastreifen, dazu 
Basmatireis 

 □  

alternativ:   oder 



 Penne Nudeln an frischen Tomaten, 
Rucola und gehobeltem Parmesan 

 □  

alternativ:   oder 
 Vegetarisch und vegan:   
 Veganes Auberginencurry, dazu Pasta 

aus Hartweizen 
 □  

 

 
 
Zur Kaffeepause am Nachmittag, einzeln in Frischepacks versiegelt und 
zur Pause am Platz serviert 
  
 Blechkuchen frisch zubereitet von unserem Hausbäcker  

 

 

Folgende Getränke werden Dir vom Servicepersonal der Rhein- Main Partyservice vor 

Beginn der Vollversammlung und in den Pausen am Platz zur Wahl angeboten: 

 

Kaffee & Tee 

 

Softgetränke 0,2 Liter 

Wasser und stilles Wasser, Apfelsaftschorle, Coca- Cola & Cola Zero 

 

  



Allergene und Zusatzstoffe 
 

Allergene* 
Im Rahmen der Produktion werden auch Senf, Sellerie, Soja, Milch, 

Lactose, Ei, 
Fisch, Schalenfrüchten und glutenhaltiges Getreide verarbeitet. 

Technologisch 
unvermeidbare Spuren können daher nicht ausgeschlossen werden. 

 

Croissants/Brezel/Kuchen 

Allergene*  Zusatzstoffe 

Buttercroissant  1,3,7 

Schokocroissant  1,3,7,8  9a 

Laugenbrezel  1,7  

Blechkuchen  1,3,7  9a 

 

Brötchen / Wraps / Laugenstange 
Allergene*  Zusatzstoffe* 

Belegte Brötchen 
Wurst  

1  2,8 

Belegte Brötchen Käse  1,7  

Bagel mit veganem 
Brotaufstrich  

1  

½ Wraps vegan  1  

Käse-Laugenstange 
mit Schinken  

1,7  8 

Käse-Laugenstange 

(vegetarisch)  
1,7  

 

Gerichte 
Allergene*  Zusatzstoffe* 

Hähnchenbrustfilet in 

Thai-Curry mit 
Zuckerschoten, 

Paprikastreifen 

1,7 

Basmatireis  

 

Vegane Gerichte 
Allergene*  Zusatzstoffe* 

Auberginencurry  6 

Hartweizenpasta  1 
 

  



Zusatzstoff enthält: 

1. mit Farbstoff 

2. mit Konservierungsstoff 

3. Antioxidationsmittel mit Antioxidationsmittel 

4. Geschmacksverstärker mit Geschmacksverstärker 

5. Schwefeldioxid > 10 mg / kg geschwefelt 

6. Eisen-II-Gluconat (E579) oder Eisen-II-Lactat (E585) bei geschwärzten Oliven 

geschwärzt 

7. gewachst 

8. mit Phosphat 

9. künstliches Süßungsmittel mit Süßungsmittel 

9a mit Zucker und Süßungsmittel mit einer Zuckerart und Süßungsmittel 

9b mehrere künstliche Süßungsmittel mit Süßungsmitteln 

9b mit Zucker und mehreren künstlichen Süßungsmitteln mit einer Zuckerart und 

Süßungsmitteln 

 

Allergen Bezeichnung enthält (und daraus hergestellte Erzeugnisse): 

1. glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, 

Dinkel, Kamut oder deren Hybridstämme) und daraus gewonnene Erzeugnisse 

2. Krebstiere und Krebserzeugnisse 

3. Eier und -erzeugnisse 

4. Fisch und -erzeugnisse F 

5. Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse Erdnüsse 

6. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

7. Milch und -erzeugnisse (einschließlich Laktose) Milch (Lactose) 

8. Schalenfrüchte, d.h. Mandeln, Pistazien, Hasel-, Wal-, 

Kaschu-, Pekan-, Para-, Makadamia- und Queenslandnüsse 

und daraus gewonnene Erzeugnisse, Schalenfrüchte (Nüsse) 

9. Sellerie und -erzeugnisse 

10. Senf und -erzeugnisse 

11. Sesamsamen und -erzeugnisse 

12. Schwefeldioxid und Sulfite (Konzentration mehr als 

10mg/kg oder 10mg/l), ausgedrückt als SO2 Schwefeldioxid und Sulfite 

13. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

14. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 


